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1. Smoothie de fruta
2. Smoothie de fruta y verdura

3. Smoothie de frutos rojos

* Resultados microbioldgicos
* Resultados fisico-quimicos
* Resultados Analisis sensorial

e Resultados Nutricionales

Programa de Tecnologia alimentaria
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Manzana ‘ Citricos ‘ Fresa Platano Manzana | Puero Calabacin Zanahorias Calabaza

Zumo+ Pulpa

Zumo+pulpa

i T
Zumo+pulpa i Agua + sal i

Mezclar / formular

[ Packaging L Mezclar / formular

APH 350 MPA
5 min

!

Alta presion

Enfriamiento

=

Almacenamiento 59C durante 30 dias

ento 52C durante 30 dias

Frutas Rojas. | Citricos ‘ Uvas Platano

Manzanas

LR

Alta Pressién
APH
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Térmico Suave

Enfriamiento

Almacenamiento 52C durante 30 dias
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Comentarios
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Comentarios

v'El tratamiento por HPP (350 MPA; 5 min) proporciona
smoothies con una vida util (SA) de 29 dias en condiciones de
refrigeracion (52C).

v'El efecto de la HPP sobre las propiedades FQ ha sido poco
importante en los productos desarrollados (acidez).

v'Los smoothies elaborados mediante HPP presentaron una
calidad nutricional y sensorial superior a los productos tratados
térmicamente.

Progama de ingenieria y procesado de alimentos
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Muchas gracias por vuestra atencion
Moltes gracies per la vostra atencio
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