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Unico Centro en el que se imparte Ciencia y En tramite la Certificacion Europea

CAMPUS Espinardo Tecnologia de Alimentos con la méxima
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http://www.um.es/web/veterinaria/contenido/estudios/grados/cyta

Por una alimentacidn sostenible, sana y con las tecnologias mas respetuosas con el medio.
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En nuestra planta piloto En empresas y entidades

4 razones para elegir este grado

Seras profesional experto/a en alimentos y en industria
alimentaria.

*Formacioén integral por medio de las metodologias mas
avanzadas.

*Conexién con el mundo profesional mediante practicas
en centros publicos y privados que trabajan en la calidad y
seguridad alimentaria.

*\/ocacion internacional: podras completar tu formacion en
otra universidad nacional, europea o de América Latina.

+ de 200 CEBAS-CSIC

2 #iE = y
Hictoo rmms M W db Ve VIDAL

J oy Blendhub. £ Fare
b a> D&
N IMIDA
lih L Clis
AT murcia.es @A gj
o WAoo S 2

. ; -Erasrryclt.liga-lsr ”
Perfil de ingreso y
Salidas profesionales

Os o e G por la allmintacwn sanayla produccwn Podras trabajar en la industria alimentaria, centros tecnoldgicos de
responsable de alimentos? @ Eff Z,L j V-1 investigacion, laboratorios o asesorias, entre otros, realizando las
c e /i o . siguientes labores:

e d / e | I f d % . Gestion, evaluacion y control de calidad de procesos,
nieresados en el mundo de [0S allmentos y Su proauccion, con ganas productos y residuos de la industria alimentaria

de contribuir a mejorar la calidad y seguridad alimentaria, la innovacion
y el emprendimiento?
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Procesado de alimentos

Gestidn, evaluacion y control en Seguridad Alimentaria
Marketing y comercializacién de alimentos

Disefio, desarrollo e innovacion de procesos y productos

o 7 0 s 5 o alimentarios
T’enes el pe'fll ’doneo para el Grado en CIenCIa y . Asesoria legal, cientifica y técnica
Tecnologia de los Alimentos. i, et GUICE T

+ Docencia e investigacion




