UNIVERSIDAD DE

MURCIA

17/01/2022 - 23/01/2022

lunes martes miércoles
8
08:30-10:30
ESTRAT INN - LM
GRUPO 1
g AULA SOTILLO RAMOS -1.1
10
10:30-12:30
RESTAURC. - LM
GRUPO 1
1 AULA SOTILLO RAMOS -1.1
12
Leyenda
. AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE . BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA

CONTROL MICROBIANO

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD @ PRACTICUM: PRACTICUM

TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

. VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

jueves

08:30-10:30

DIREC ESTR - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
MONREAL PEREZ, JOAQUIN

10:30-12:30

VIDA COMER - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
EGEA CLEMENZ, MACARENA

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE
EMPRESAS

@ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA

Ultima revisién 14/01/2022

viernes

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
MONREAL PEREZ, JOAQUIN

10:30-12:30

RESTAUR C. - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO
DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA
MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM



UNIVERSIDAD DE

MURCIA

24/01/2022 - 30/01/2022

20

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE

lunes

08:30 - 10:30

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

10:30-12:30

BIOTECN AL - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
LOPEZ NICOLAS, JOSE MANUEL

17:30 - 20:00

DIREC ESTR - LAB

G1

MONREAL PEREZ, JOAQUIN

CONTROL MICROBIANO

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD

TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

martes

08:30-10:30

AVANCES - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

MARIN INIESTA, FULGENCIO HELENIO

10:30-12:30

BIOL MOLEC - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

17:30 - 20:00

DIREC ESTR - LAB

G2

MONREAL PEREZ, JOAQUIN

@ PRACTICUM: PRACTICUM

@ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA

miércoles

08:30 - 10:30

ESTRAT INN - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

10:30-12:30

RESTAUR C. - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

15:00-17:30 15:00-17:30
BIOL MOLEC - LAB RESTAUR C. - LAB
G1 G2

Leyenda

EMPRESAS

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

jueves

08:30-10:30
-LM

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
MONREAL PEREZ, JOAQUIN

10:30- 12:30

VIDA COMER - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
EGEA CLEMENZ, MACARENA

15:00-17:30 15:00-17:30
BIOL MOLEC - LAB RESTAURC. -
G2 G1

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE

@ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA

viernes

LAB

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO

DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA

MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM



@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS



UNIVERSIDAD DE

MURCIA

31/01/2022 - 06/02/2022

20

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE

lunes

08:30 - 10:30
-LM

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

10:30-12:30

BIOTECN AL - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
LOPEZ NICOLAS, JOSE MANUEL

15:00-17:30
AVANCES - LAB
G1

17:30 - 20:00

DIREC ESTR - LAB

G1

MONREAL PEREZ, JOAQUIN

CONTROL MICROBIANO

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD

TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

martes

08:30-10:30

AVANCES - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

MARIN INIESTA, FULGENCIO HELENIO

10:30-12:30

BIOL MOLEC - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

15:00-17:30
AVANCES - LAB
G2

17:30 - 20:00

DIREC ESTR - LAB

G2

MONREAL PEREZ, JOAQUIN

@ PRACTICUM: PRACTICUM

@ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA

miércoles

08:30 - 10:30

ESTRAT INN - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

10:30-12:30

RESTAUR C. - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

15:00-17:30
BIOL MOLEC - LAB
G1 G2

Leyenda

EMPRESAS

15:00-17:30
RESTAUR C. - LAB

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

jueves

08:30-10:30
-LM

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
MONREAL PEREZ, JOAQUIN

10:30- 12:30

VIDA COMER - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
EGEA CLEMENZ, MACARENA

15:00-17:30
BIOL MOLEC - LAB
G2 G1

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE

@ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA

15:00-17:30
RESTAUR C. - LAB

viernes

-10:30
EVSEG TOX - LM
GRUPO 1
AULA SOTILLO RAMOS -1.1

10:30-12:30

DIREC ESTR - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
MONREAL PEREZ, JOAQUIN

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO

DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA

MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM



@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS



UNIVERSIDAD DE

MURCIA

07/02/2022 - 13/02/2022

20

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE

lunes

08:30 - 10:30
-LM

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

10:30-12:30

BIOTECN AL - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
LOPEZ NICOLAS, JOSE MANUEL

15:00-17:30
AVANCES - LAB
G1

17:30 - 20:00

DIREC ESTR - LAB

G1

MONREAL PEREZ, JOAQUIN

CONTROL MICROBIANO

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD

TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

martes

08:30-10:30

AVANCES - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

MARIN INIESTA, FULGENCIO HELENIO

10:30-12:30

BIOL MOLEC - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

15:00-17:30
AVANCES - LAB
G2

17:30 - 20:00

DIREC ESTR - LAB

G2

MONREAL PEREZ, JOAQUIN

@ PRACTICUM: PRACTICUM

@ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA

miércoles

08:30 - 10:30

ESTRAT INN - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

10:30-12:30

RESTAUR C. - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

15:00-17:30
BIOL MOLEC - LAB
G1 G2

Leyenda

EMPRESAS

15:00-17:30
RESTAUR C. - LAB

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

jueves

08:30 - 10:30

DIREC ESTR - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
MONREAL PEREZ, JOAQUIN

10:30- 12:30

VIDA COMER - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
EGEA CLEMENZ, MACARENA

15:00-17:30
BIOL MOLEC - LAB
G2 G1

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE

@ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA

15:00-17:30
RESTAUR C. - LAB

viernes

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO
DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA
MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM



@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS



UNIVERSIDAD DE

MURCIA

14/02/2022 - 20/02/2022

lunes

08:30 - 10:30

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

10:30-12:30

BIOTECN AL - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
LOPEZ NICOLAS, JOSE MANUEL

15:00-17:30 15:00-17:30
AVANCES - LAB BIOTECN AL - LAB
G1 G2

20

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE

CONTROL MICROBIANO

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD

TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

martes

08:30-10:30

AVANCES - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

MARIN INIESTA, FULGENCIO HELENIO

10:30-12:30

BIOL MOLEC - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

15:00-17:30 15:00-17:30
AVANCES - LAB BIOTECN AL - LAB
G2 G1

@ PRACTICUM: PRACTICUM

miércoles

08:30 - 10:30
ESTRAT INN - LM
GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

10:30-12:30
RESTAUR C. - LM
GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

15:00 - 17:30
ESTRAT INN - LAB
G1

LINARES PADIERNA,
MARIA BELEN

17:30 - 20:00
EVSEG TOX - LAB
G1

15:00 - 17:30
ESTRAT INN - LAB
G2

LINARES PADIERNA,
MARIA BELEN

17:30 - 20:00

VIDA COMER - LAB
G2

ESTEBAN MAESTRE,
MARIA DOLORES

Leyenda

@ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE

EMPRESAS

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

jueves

08:30-10:30
-LM

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
MONREAL PEREZ, JOAQUIN

10:30-12:30
VIDA COMER - LM
GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
KMONREAI PEREZ_IDACH IIN

EGEA CLEMENZ, MACARENA

15:00 - 17:30
ESTRAT INN - LAB
Gl

LINARES PADIERNA,

MARIA BELEN

17:30 - 20:00
EV SEG TOX - LAB
G2

@ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
FGEA CIEMENT MACARERNA

15:00 - 17:30
ESTRAT INN - LAB
G2

LINARES PADIERNA,
MARIA BELEN

17:30 - 20:00

VIDA COMER - LAB
G1

ESTEBAN MAESTRE,
MARIA DOLORES

DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA
MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM

viernes

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO



@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS



UNIVERSIDAD DE

MURCIA

21/02/2022 - 27/02/2022

lunes

08:30-10:30
AVANCES - LM
GRUPO 1

08:30 - 10:30

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

martes

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

MARIN INIESTA, FULGENCIO HELENIO

10:30-12:30 10:30-12:30
BIOTECN AL - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

LOPEZ NICOLAS, JOSE MANUEL

GRUPO 1

15:00-17:30 15:00-17:30

BIOTECN AL - LAB
G2 G1

20

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE
CONTROL MICROBIANO

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD
TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

BIOL MOLEC - LM

BIOTECN AL - LAB

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

@ PRACTICUM: PRACTICUM

miércoles

08:30 - 10:30
ESTRAT INN - LM
GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

10:30-12:30
RESTAUR C. - LM
GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

15:00 - 17:30
ESTRAT INN - LAB
G1

LINARES PADIERNA,
MARIA BELEN

17:30 - 20:00
EVSEG TOX - LAB
G1

15:00 - 17:30
ESTRAT INN - LAB
G2

LINARES PADIERNA,

MARIA BELEN

17:30 - 20:00
VIDA COMER - LAB
G2

ESTEBAN MAESTRE,

MARIA DOLORES

Leyenda

@ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE

EMPRESAS

jueves

08:30-10:30
-LM

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
MONREAL PEREZ, JOAQUIN

10:30-12:30
VIDA COMER - LM
GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
EGEA CLEMENZ, MACARENA

15:00 - 17:30
ESTRAT INN - LAB
Gl

LINARES PADIERNA,

MARIA BELEN

17:30 - 20:00
EV SEG TOX - LAB
G2

@ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA

15:00 - 17:30
ESTRAT INN - LAB
G2

LINARES PADIERNA,
MARIA BELEN

17:30 - 20:00

VIDA COMER - LAB
G1

ESTEBAN MAESTRE,
MARIA DOLORES

viernes

AULA SOTILLO RAMOS -1.1

10:30-12:30

BIOTECN AL - LM

GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1
LOPEZ NICOLAS, |OSE MANUEL

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO

DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA

MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM



@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS



UNIVERSIDAD DE R/ M GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

28/02/2022 - 06/03/2022

lunes martes miércoles jueves viernes

08:30 - 10:30 08:30-10:30 08:30 - 10:30 08:30-10:30
- LM AVANCES - LM ESTRAT INN - LM -LM
GRUPO 1 GRUPO 1
AULA SOTILLO RAMOS -1.1 AULA SOTILLO RAMOS -1.1 AULA SOTILLO RAMOS -1.1 AULA SOTILLO RAMOS -1.1 .
MARIN INIESTA, FULGENCIO HELENIO MONREAL PEREZ, JOAQUIN MARIN INIESTA, FULGENCIO HELENIO

10:30-12:30 10:30-12:30 10:30-12:30 10:30- 12:30 10:30-12:30

BIOTECN AL - LM BIOL MOLEC - LM RESTAUR C. - LM VIDA COMER - LM BIOL MOLEC - LM

GRUPO 1 GRUPO 1 GRUPO 1 GRUPO 1 GRUPO 1

AULA SOTILLO RAMOS -1.1 AULA SOTILLO RAMOS -1.1 AULA SOTILLO RAMOS -1.1 AULA SOTILLO RAMOS -1.1 AULA SOTILLO RAMOS -1.1
LOPEZ NICOLAS, JOSE MANUEL EGEA CLEMENZ, MACARENA

15:00-17:30 15:00 - 17:30
BIOTECN AL - LAB BIOTECN AL - LAB
G2 G1

17:30 - 20:00 17:30 - 20:00 17:30 - 20:00 17:30 - 20:00
EVSEGTOX - LAB VIDA COMER - LAB EV SEG TOX - LAB VIDA COMER - LAB
G1 G2 G2 G1
ESTEBAN MAESTRE, ESTEBAN MAESTRE,
MARIA DOLORES MARIA DOLORES

20
Leyenda

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO

CONTROL MICROBIANO EMPRESAS DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA

TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM



@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS



UNIVERSIDAD DE & A ‘3 GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

07/03/2022 - 13/03/2022

lunes martes miércoles
09:00 - 15:00 09:00 - 15:00

PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1

viernes

jueves

09:00-15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

gy 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

13
14
15
Leyenda
@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO
CONTROL MICROBIANO EMPRESAS DE ALIMENTOS ELABORADOS
@ EV SEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA
TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS

Ultima revisién 14/01/2022



UNIVERSIDAD DE & A ‘3 GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

14/03/2022 - 20/03/2022

lunes martes miércoles
09:00 - 15:00 09:00 - 15:00

PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1

viernes

jueves

09:00-15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

gy 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

13
14
15
Leyenda
@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO
CONTROL MICROBIANO EMPRESAS DE ALIMENTOS ELABORADOS
@ EV SEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA
TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS

Ultima revisién 14/01/2022



UNIVERSIDAD DE & A ‘3 GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

21/03/2022 - 27/03/2022

lunes martes miércoles
09:00 - 15:00 09:00 - 15:00

PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1

viernes

jueves

09:00-15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

gy 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

13
14
15
Leyenda
@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO
CONTROL MICROBIANO EMPRESAS DE ALIMENTOS ELABORADOS
@ EV SEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA
TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS

Ultima revisién 14/01/2022



UNIVERSIDAD DE & A ‘3 GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

28/03/2022 - 03/04/2022

lunes martes miércoles
09:00 - 15:00 09:00 - 15:00

PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1

viernes

jueves

09:00-15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

gy 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

13
14
15
Leyenda
@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO
CONTROL MICROBIANO EMPRESAS DE ALIMENTOS ELABORADOS
@ EV SEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA
TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS

Ultima revisién 14/01/2022



UNIVERSIDAD DE & A ‘3 GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

04/04/2022 - 10/04/2022

lunes martes miércoles
09:00 - 15:00 09:00 - 15:00

PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1

viernes

jueves

09:00-15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

gy 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

13
14
15
Leyenda
@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO
CONTROL MICROBIANO EMPRESAS DE ALIMENTOS ELABORADOS
@ EV SEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA
TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS

Ultima revisién 14/01/2022



UNIVERSIDAD DE & A ‘3 GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

25/04/2022 - 01/05/2022

lunes martes miércoles
09:00 - 15:00 09:00 - 15:00

PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1

viernes

jueves

09:00-15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

gy 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

13
14
15
Leyenda
@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO
CONTROL MICROBIANO EMPRESAS DE ALIMENTOS ELABORADOS
@ EV SEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA
TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS

Ultima revisién 14/01/2022



UNIVERSIDAD DE & A ‘3 GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA Horario para el curso 2021/2022. Curso 4 (2° cuatrimestre).

02/05/2022 - 06/05/2022

lunes martes miércoles
09:00 - 15:00 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB
GRUPO 1 GRUPO 1

viernes

jueves

09:00-15:00
PRACTICUM - LAB
GRUPO 1

13
14
15
Leyenda
@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS TECNOLOGICOS DE @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y CREACION DE @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO
CONTROL MICROBIANO EMPRESAS DE ALIMENTOS ELABORADOS
@ EV SEG TOX: EVALUACION DE LA SEGURIDAD @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA
TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE LOS ALIM

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS
ELABORADOS

Ultima revisién 14/01/2022



