VNS SRR GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA

16/01/2023 - 22/01/2023

lunes martes miércoles
9 09:00 - 11:00
ESTRAT INN - LM
GRUPO 1
Aula-1.1
10
11:00 - 13:00
1 RESTAUR C. - LM
12
13:00 - 14:00 13:00 - 14:00
13 BIOL MOLEC - LM AVANCES - LM
14
Leyenda
@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y

TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA

@ evsecTOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM
SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

CREACION DE EMPRESAS

@ RESTAUR C.: RESTAU RACION COLECTIVA

Ultima revisién 01/02/2023

Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

viernes

11:00 - 13:00
DIREC ESTR - LM

13:00 - 14:00
-LM

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION
Y DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y

BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE
LOS ALIM



UNIVERSIDAD DE 4% 82 W GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA

Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

23/01/2023 - 29/01/2023

lunes miércoles viernes
09:00 - 11:00 09:00 - 11:00 09:00 - 11:00
BIOTECN AL - LM BIOL MOLEC - LM ESTRAT INN - LM
GRUPO 1 GRUPO 1
Aula-1.1 Aula-1.1
11:00 - 13:00 11:00 - 13:00
EV SEG TOX - LM AVANCES - LM RESTAUR C. - LM
GRUPO 1 GRUPO 1
Aula-1.1 Aula-1.1
15:00 - 17:30 15:00 - 17:30 15:00 - 17:30 15:00 - 17:30
BIOL MOLEC-  |RESTAURC.-LAB lBIOL MOLEC-  |RESTAURC. - LAB
G2 LAB G1
Aula 1.1 G2 Aula1.1
Aula 0.3
17:30 - 20:00 17:30 - 20:00
DIREC ESTR - LAB DIREC ESTR - LAB
Gl
Aula 03
20
Leyenda
@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION
TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA CREACION DE EMPRESAS Y DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS
@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y
SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE

LOS ALIM

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

Ultima revisién 01/02/2023



NS SIS GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA

Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

30/01/2023 - 05/02/2023

lunes miércoles

09:00 - 11:00 09:00 - 11:00 09:00 - 11:00

BIOTECN AL - LM BIOL MOLEC - LM ESTRAT INN - LM
GRUPO 1 GRUPO 1
Aula-1.1 Aula-1.1

viernes

11:00 - 13:00 11:00 - 13:00 11:00 - 13:00 11:00 - 13:00

EV SEG TOX - LM AVANCES - LM RESTAURC. - LM DIREC ESTR - LM
GRUPO 1 GRUPO 1
Aula-1.1 . . Aula-1.1

15:00 - 17:30 15:00 - 17:30 15:00 - 17:30 15:00 - 17:30 15200 - 17:30 15:00- 17:30
AVANCES - LAB AVANCES - LAB BIOL MOLEC - RESTAUR C. - LAB i BIOL MOLEC - RESTAURC. - LAB
G1 G2 G2 G1
Aula 0.3 Aula 03 Aula 1.1 Aula1.1

Aula 0.3

17:30 - 20:00 17:30 - 20:00
DIREC ESTR - LAB DIREC ESTR - LAB
G1 G2

Aula 03 Aula 03

20
Leyenda

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION

TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA CREACION DE EMPRESAS Y DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y

SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE

LOS ALIM

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

Ultima revisién 01/02/2023



UNIVERSIDAD DE " GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

06/02/2023 - 12/02/2023

lunes martes miércoles

09:00 - 11:00 09:00 - 11:00 09:00 - 11:00

BIOTECN AL - LM BIOL MOLEC - LM ESTRAT INN - LM
GRUPO 1 GRUPO 1
Aula-1.1 Aula-1.1

viernes

11:00-12:00

11:00 - 13:00 11:00 - 13:00 11:00 - 13:00
BIOL MOLEC - LM

EV SEG TOX - LM AVANCES - LM RESTAURC. - LM
GRUPO 1
Aula-1.1

15200 - 17:30
BIOL MOLEC - LAB
G2

Aula 0.3

15:00 - 17:30 15:00 - 17:30 15:00 - 17:30
AVANCES - LAB AVANCES - LAB BIOL MOLEC - LAB
G1 G2

Aula 0.3 Aula 03

17:30 - 20:00 17:30 - 20:00 17:30 - 20:00
DIREC ESTR - LAB DIREC ESTR - LAB
G1 G2

Aula 03 Aula 03

20
Leyenda

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION

TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA CREACION DE EMPRESAS Y DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y

SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE

LOS ALIM

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

Ultima revisién 01/02/2023



GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.
Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

UNIVERSIDAD DE

MURCIA

13/02/2023 - 19/02/2023

lunes
09:00 - 11:00
BIOTECN AL - LM

miércoles viernes

09:00 - 11:00
ESTRAT INN - LM
GRUPO 1
Aula-1.1

martes
09:00 - 11:00
BIOL MOLEC - LM
GRUPO 1
Aula-1.1

jueves

10:00 - 11:00
RESTAURC. - LM

11:00 - 13:00
AVANCES - LM
GRUPO 1
Aula-1.1

11:00 - 13:00
RESTAURC. -LM

11:00 - 13:00
EVSEGTOX - LM

15:00 - 17:30
ESTRAT INN - LAB

15:00-17:30
AVANCES - LAB

15:00-17:30
BIOTECN AL - LAB

15:00-17:30
ESTRAT INN - LAB

15:00- 17:30
AVANCES - LAB

15:00-17:30
BIOTECN AL - LAB

G1 G2

Aula 0.3 Aula 0.3

20

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS
TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA

G2
Aula 03

@ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA

G1
Aula 0.3

ALIMENTARIA

@ PRACTICUM: PRACTICUM

SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS

ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

G1
G2 Aula 03

17:30 - 20:00 17:30 - 20:00
EV SEG TOX - LAB VIDA COMER -
LAB
G2
Aula 1.1

Leyenda

@ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA

Ultima revisién 01/02/2023

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y
CREACION DE EMPRESAS

Gl
G2 Aula 03

17:30 - 20:00
EV SEG TOX - LAB VIDA COMER -
G2 LAB

Aula 0.3 G1

LUERN

17:30 - 20:00 17:30 - 20:00

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION
Y DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y

BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE
LOS ALIM



UNIVERSIDAD DE '-\ . % W GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

20/02/2023 - 26/02/2023

lunes martes miércoles
09:00 - 11:00 09:00 - 11:00 09:00- 11:00
BIOTECN AL - LM BIOL MOLEC - LM ESTRAT INN - LM
GRUPO 1 GRUPO 1
Aula -1.1 Aula-1.1

jueves viernes

11:00- 13:30
BIOTECN AL - LM

11:00 - 13:00 11:00 - 13:00 11:00 - 13:00
EV SEG TOX - LM AVANCES - LM RESTAURC. - LM
GRUPO 1
Aula-1.1

15:00 - 17:30
ESTRAT INN - LAB
Gl

G2 Aula 03

15:00 - 17:30 15:00- 17:30 15:00 - 17:30
BIOTECN AL - LAB BIOTECN AL - LAB

G2

Aula 03 E G2 Aula 03

17:30 - 20:00 17:30 - 20:00 17:30 - 20:00
EV SEG TOX - LAB VIDA COMER -
G2 LAB
Aula 0.3 G1
LUERN

17:30 - 20:00 17:30 - 20:00
EV SEG TOX - LAB VIDA COMER -
LAB
G2
Aula 1.1

20
Leyenda

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION

TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA CREACION DE EMPRESAS Y DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y

SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE

LOS ALIM

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

Ultima revisién 01/02/2023



UNIVERSIDAD DE

27/02/2023 - 05/03/2023

lunes

09:00 - 11:00
AVANCES - LM
GRUPO 1

Aula -1.1

11:00 - 13:00
EVSEGTOX - LM

15:00- 17:30
BIOTECN AL - LAB

MURCIA

martes

09:00 - 11:00
BIOL MOLEC - LM
GRUPO 1
Aula-1.1

11:00 - 13:00
AVANCES - LM
GRUPO 1
Aula-1.1

15:00- 17:30
BIOTECN AL - LAB

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.
Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

miércoles
09:00- 11:00
ESTRAT INN - LM
GRUPO 1
Aula-1.1

11:00 - 13:00
RESTAURC. -LM

15:00-17:30
RESTAUR C. - LAB

viernes

11:00 - 13:00
BIOL MOLEC - LM

G2

Aula 03 Aula 0.3

17:30 - 20:00 17:30 - 20:00 17:30 - 20:00
EV SEG TOX - LAB VIDA COMER -
G2 LAB
Aula 0.3 G1
Aula 0.2

17:30 - 20:00 17:30 - 20:00
EV SEG TOX - LAB VIDA COMER -
LAB
G2
Aula 0.2

20

Leyenda

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICAY @ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION

TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA CREACION DE EMPRESAS Y DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA @ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA Y

BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE
LOS ALIM

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM

SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

Ultima revisién 01/02/2023



UNIVERSIDAD DE R/ GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA

06/03/2023 - 12/03/2023

lunes martes

09:00 - 15:00 09:00 - 15:00 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1 GRUPO 1

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA
TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA

@ EVSEGTOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM
SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

miércoles

Leyenda

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y
CREACION DE EMPRESAS

@ RESTAURC.: RESTAU RACION COLECTIVA

Ultima revision 01/02/2023

Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

viernes

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION
¥ DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA ¥

BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE
LOS ALIM



UNIVERSIDAD DE R/ GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA

13/03/2023 - 19/03/2023

lunes martes

09:00 - 15:00 09:00 - 15:00 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1 GRUPO 1

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA
TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA

@ EVSEGTOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM
SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

miércoles

Leyenda

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y
CREACION DE EMPRESAS

@ RESTAURC.: RESTAU RACION COLECTIVA

Ultima revision 01/02/2023

Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

viernes

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION
¥ DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA ¥

BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE
LOS ALIM



UNIVERSIDAD DE R/ GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA

20/03/2023 - 26/03/2023

lunes martes

09:00 - 15:00 09:00 - 15:00 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1 GRUPO 1

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA
TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA

@ EVSEGTOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM
SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

miércoles

Leyenda

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y
CREACION DE EMPRESAS

@ RESTAURC.: RESTAU RACION COLECTIVA

Ultima revision 01/02/2023

Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

viernes

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION
¥ DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA ¥

BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE
LOS ALIM



UNIVERSIDAD DE R/ GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA

27/03/2023 - 02/04/2023

lunes martes

09:00 - 15:00 09:00 - 15:00 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1 GRUPO 1

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA
TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA

@ EVSEGTOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM
SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

miércoles

Leyenda

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y
CREACION DE EMPRESAS

@ RESTAURC.: RESTAU RACION COLECTIVA

Ultima revision 01/02/2023

Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

viernes

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION
¥ DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA ¥

BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE
LOS ALIM



UNIVERSIDAD DE R/ GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA

17/04/2023 - 23/04/2023

lunes martes

09:00 - 15:00 09:00 - 15:00 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1 GRUPO 1

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA
TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA

@ EVSEGTOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM
SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

miércoles

Leyenda

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y
CREACION DE EMPRESAS

@ RESTAURC.: RESTAU RACION COLECTIVA

Ultima revision 01/02/2023

Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

viernes

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION
¥ DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA ¥

BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE
LOS ALIM



UNIVERSIDAD DE R/ GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA

24/04/2023 - 30/04/2023

lunes martes

09:00 - 15:00 09:00 - 15:00 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB

GRUPO 1 GRUPO 1 GRUPO 1

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA
TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA

@ EVSEGTOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM
SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

miércoles

Leyenda

@ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y
CREACION DE EMPRESAS

@ RESTAURC.: RESTAU RACION COLECTIVA

Ultima revision 01/02/2023

Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

viernes

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION
¥ DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA ¥

BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE
LOS ALIM



UNIVERSIDADDE 4/ » GRADOEN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

MURCIA

01/05/2023 - 05/05/2023

lunes martes miércoles
09:00 - 15:00 09:00 - 15:00
PRACTICUM - LAB PRACTICUM - LAB
GRUPO 1 GRUPO 1

10
1

12

13

14

15

Leyenda

@ AVANCES: AVANCES EN PROCESOS @ BIOTECN AL: BIOTECNOLOGIA @ DIREC ESTR: DIRECCION ESTRATEGICA Y
TECNOLOGICOS DE CONTROL MICROBIANO ALIMENTARIA CREACION DE EMPRESAS

@ EVSEG TOX: EVALUACION DE LA @ PRACTICUM: PRACTICUM @ RESTAUR C.: RESTAURACION COLECTIVA

SEGURIDAD TOXICOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

@ VIDA COMER: VIDA COMERCIAL DE LOS
ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS

Ultima revision 01/02/2023

Horario para el curso 2022/2023. Curso 4 (2° cuatrimestre).

viernes

@ ESTRAT INN: ESTRATEGIAS DE INNOVACION
¥ DESARROLLO DE ALIMENTOS ELABORADOS

@ BIOL MOLEC: TECNICAS DE BIOQUIMICA ¥

BIOLOGIA MOLECULAR APLIC. A LA CIENCIA DE
LOS ALIM



