CICLO FORMATIVO: TECNICO SUPERIOR EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS (Real Decreto 2050/1995)

Modulo profesional Curso Cédigo | Tipo Asignatura Créditos
Relaciones en el entorno de trabajo (30 horas) 392(CT 1) 1722 OBL Gestion en la empresa alimentaria 4.5
Formacion en centro de trabajo (220 horas)
Formacion y orientacion laboral (30 horas)
Técnicas de proteccién medioambiental (70 horas) 49 (CT1) 1730 OBL Gestion de la contaminacion en la Industria 4.5
Alimentaria
Microbiologia y Quimica alimentaria 29 (CT 2) OBL Técnicas de analisis de alimentos 4.5
Comercializacion de productos alimentarios (50 horas) 42 (CT1) OBL Marketing y comportamiento del consumidor de 4.5
alimentos
Practicas externas 49 (CT 8) OBL Practicas tuteladas 12

TOTAL DE CREDITOS RECONOCIDOS

30




CICLO FORMATIVO: TECNICO SUPERIOR EN PROCESOS Y CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA (REAL DECRETO 451/2010, BOE 20 de mayo de 2010)

MODULO PROFESIONAL CURSO | CODIGO | TIPO ASIGNATURA CREDITOS
Empresa e iniciativa emprendedora (60 horas) 39(CT 1) 1722 OBL Gestion en la empresa alimentaria 4.5
Formacion en centro de trabajo (400 horas)
Formacion y orientacion laboral (90 horas)
Gestion de calidad y ambiental (100 horas) 42 (CT1) 1730 OBL Gestion de la contaminacion en la Industria 4.5
Alimentaria
Andlisis de alimentos (100 horas) 22 (CT 2) 1712 OBL Técnicas de andlisis de alimentos 4.5
Innovacién alimentaria (125 horas) 49 (CT 2) OPT Estrategias de innovacién y desarrollo de 3
alimentos elaborados
Biotecnologia alimentaria (100 horas) 49 (CT 2) OPT Biotecnologia alimentaria 3
Biologia molecular aplicada a la ciencia de 3
los alimentos
Procesos integrados en la industria alimentaria (120 horas) OBL Bromatologia Aplicada 6
Nutricién y seguridad alimentaria (60 horas) OPT Restauracidn colectiva 3

TOTAL CREDITOS RECONOCIDOS 31.5




CICLO FORMATIVO: TECNICO SUPERIOR EN DIETETICA (REAL DECRETO 536/1995, BOE de 2 de junio de 1995)

Maédulo profesional Curso Cédigo Tipo Asignatura Créditos
Fisiopatologia aplicada a la dietética (190 horas) 12 (CT 2) OBL Estructura y Funcién del cuerpo humano 6
Alimentacién equilibrada (190 horas) 39(CT 1) 1719 OBL Nutricion Humana 6

Control alimentario (90 horas)

Microbiologia e Higiene Alimentaria (95 horas) 1°CT Microbiologia 6
Dietoterapia (155 horas) 32 (CT 2) 1720 OBL Dietética 45
Educacion sanitaria y promocion de salud (65 horas) 49 (CT1) 1729 OBL Salud Publica 3
Formacion en centro de trabajo (220 horas) 49 (CT 2) 1739 OPT Restauracion Colectiva 3
OBL
Control alimentario (90 horas) 29 (CT1) OBL Bromatologia descriptiva 6

TOTAL DE CREDITOS RECONOCIDOS 34.5




CICLO FORMATIVO: TECNICO SUPERIOR DE ANALISIS Y CONTROL DE CALIDAD (ORDEN EDS/3407/2008, BOE de 28 de noviembre de 2008)

Modulo profesional Curso Cédigo | Tipo Asignatura Créditos
Empresa e iniciativa emprendedora (60 horas) 39(CT 1) 1722 OBL Gestion en la empresa alimentaria 4.5
Formacion en centro de trabajo (400 horas)
Formacion y orientacion laboral (90 horas)
Muestreo y preparacion de muestras (195 horas) 12 (CT 1) OBL Quimica | 6
Analisis quimicos (295 horas) 19 (CT 2) OBL Quimica Il 6
Analisis instrumental (180 horas) 12 (CT 2) OBL Analisis Quimico 6
Calidad y seguridad en el laboratorio (80 horas) 29 (CT 2) OBL Técnicas de analisis de alimentos 4.5
Ensayos biotecnoldgicos 49 (CT 2) OPT Biotecnologia alimentaria 3

TOTAL DE CREDITOS RECONOCIDOS

30




CICLO FORMATIVO: TECNICO SUPERIOR EN VITIVINICULTURA

Moddulo profesional Curso Cddigo | Tipo Asignatura Créditos
Empresa e iniciativa emprendedora (60 horas) 32(CT 1) 1722 OBL Gestion en la empresa alimentaria 45
Formacion en centro de trabajo (400 horas)
Formacion y orientacién laboral (90 horas)
CICLO FORMATIVO: TECNICO SUPERIOR EN GESTION Y ORGANIZACION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
Modulo profesional Curso Cddigo | Tipo Asignatura Créditos
Relaciones en el entorno de trabajo (65 horas) 392(CT 1) 1722 OBL Gestion en la empresa alimentaria 4.5
Formacion en centro de trabajo (380 horas)
Formacion y orientacion laboral (65 horas)
Organizacién y gestidn de una empresa agraria (100 horas)
Produccion ganadera (370 horas) 12 (CT 2) 1705 OBL Produccion de materias primas 6

Produccion agricola (370 horas)

Gestidn y organizacién de la produccidn de plantas (220 horas)




CICLO FORMATIVO: TECNICO SUPERIOR EN PRODUCCION ACUICOLA

Modulo profesional

Curso

Cadigo

Tipo

Asignatura

Créditos

Administracion, gestién y comercializacién en la pequefia empresa (95 horas)
Formacion en centro de trabajo (380 horas)
Relaciones en el entorno de trabajo (65 horas)

Formacion y orientacion laboral (65 horas)

39(CT1)

1722

OBL

Gestion en la empresa alimentaria

4.5




