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- Analisis sensorial
de los alimentos

* El andlisis sensorial es una disciplina cientifica que permite
definir, medir, analizar e interpretar las caracteristicas de un
producto percibidas mediante los sentidos. Se puede dividir
en estudios de consumidores (con jueces o panelistas no
entrenados) para conocer los aspectos que condicionan la
eleccion y consumo de un alimento (aceptabilidad y
preferencia, principalmente), realizandose con personas sin
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entrenar con un perfil similar al del mercado al que se
prefende destinar el alimento; y estudios analiticos (con
panelistas entrenados), que proporcionan una informacién
sobre las caracteristicas de un determinado producto de
forma objetiva y reproducible, para lo que necesariamente
ha de ser realizada por un grupo de individuos
debidamente seleccionados y entrenados.
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